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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECITAJTE TIETO POKYNY
Zvyste pozornost pri pouZziti elektrickych spotrebicov a dodrziavajte
nasledujlce pravidla:

1.

2.

R e

15.
16.

Uistite sa, ¢i napatie na vyrobnom $titku spotrebica zodpoveda
hodnotam elektrickej siete v domacnosti.

Pokial je spotrebi¢ napojeny na zdroj elektrickej energie, nenechavajte ho
bez dozoru; odpojte ho po pouZiti.

Spotrebi¢ nedavajte na ani do blizkosti zdrojov tepla.

Spotrebi¢ umiestnite pri pouZiti na rovny povrch.

Spotrebic nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko atd. ...).
Zabraénte kontaktu privodného kabla s hortcimi plochami.

Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby bez
prislusnych skdsenosti a vedomosti, pokial nie su pod dozorom alebo
poucené osobou zodpovednou za ich bezpecnost.

Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

Spotrebi¢, kdbel ani zéstr¢ku nikdy nepondrajte do vody ani inych tekutin;
utrite iba vlhkou utierkou.

. Pred nasadenim alebo odobratim nastavcov alebo pred ¢istenim odpojte

spotrebic z elektrickej siete.

. Pred pouzitim ovladacov spotrebica alebo kontaktom so zastr¢kou sa

uistite, ¢i mate suché ruky.

. Pri odpéjani spotrebica tahajte vzdy za zastrcku a vytiahnite priamo zo

zasuvky. Pri odpajani nikdy netahajte za kabel.

. Ak je poskodeny privodny kébel alebo samotny spotrebi¢, nepouzivajte

ho; v takom pripade odneste spotrebi¢ do najblizsieho servisného
strediska.

.V pripade pouZzitia predlzovacieho kébla musi tento zodpovedat prikonu

spotrebica, aby sa zabranilo pripadnému ohrozeniu prostredia, v ktorom
sa spotrebi¢ pouZiva. Nevhodné predlZovacie kable m6zu spdsobit
prevadzkové problémy.

Privodny kabel nevedte na miestach, kde nai mézu dosiahnut deti.

Na opravu spotrebica v Ziadnom pripade nepouZivajte neoriginalne alebo
vyrobcom neschvalené diely.



17. Tento spotrebi¢ je uré¢eny iba na pouzitie V DOMACNOSTI a nesmie sa
pouzivat na komercné alebo priemyselné ucely.

18. Tento spotrebic vyhovuje smerniciam 2006/95/EC a EMC 2004/108/EC
a predpisom (EC) ¢. 1935/2004 z 27/10/2004 tykajucich sa materidlov
prichadzajucich do kontaktu s potravinami.

19. Akékolvek zmeny spotrebica nepovolené vyrobcom mézu viest ku strate
zaruky.

20. V pripade likvidacie starého spotrebi¢a ho odporic¢ame znefunkénit
odrezanim privodného kabla. Taktiez odporic¢ame zneskodnit vietky
diely, ktoré mozu byt nebezpecné hlavne pre deti, ktoré by sa mohli hrat
so spotrebicom.

21. Obalové materidly nenechévajte v dosahu deti, predstavuju
potencionalne riziko.

22. E Pre spravnu likvidaciu spotrebica podla Eurépskej smernice

2009/96/CE si precitajte prislusné informéacie dodané so

= spotrebi¢om.

NEVYHADZUJTE TENTO NAVOD

POPIS SPOTREBICA (obrazok 1)
Kryt

Kryt nadoby

Nadoba

Zakladna

Kontrolka zapnutia/vypnutia

moN®®>

Tento spotrebic sa velmi jednoducho pouziva na vyrobu viac ako 1 kilogramu
hustého, krémového a vzdy Cerstvého jogurtu.

UZITOCNE ODPORUCANIA

Mlieko

Mozete pouzit vietky typy mlieka, ale pokial zvolite cerstvé mlieko, potom ho
musite pasterizovat, napriklad zahriat na 70° - 80°C (nie viac) tak, aby sa mohli
jogurtové kultury vyvijat bez poskodenia inymi baktériami, ktoré si bezne
pritomné v ¢erstvom mlieku.

Mozete pouzit mlieko izbovej teploty alebo schladené mlieko z chladnicky.
Najlepsim a najjednoduchs$im napadom je pouzitie UHT mlieka, pretoze
to je uz pasterizované mlieko.



Milieko s vyssim obsahom tuku (plnotu¢né) umozni pripravu hustejsieho
jogurtu v porovnani k nizkotu¢nému mlieku (odstredené alebo ¢iastocne
odstredené).

Kultary

Na zacatie prvého procesu fermentécie moézete pouzit 125 g jogurtu z
obchodu, bud nizkotu¢ného alebo plnotu¢ného, lebo obsahuju vysoky
obsah zivych lactobacillus bulgaricus.

Pre prvy cyklus, alebo kedykolvek, ¢im skor pouzite kipeny jogurt na
spustenie procesu, uistite sa, ¢i je jeho datum spotreby ¢o najdlhsi.
Pocet kultur znacné klesa, ked'sa blizi koniec zaru¢nej lehoty.

Potom mézete pouzit 125 g jogurt pripraveného z jogurtovaca.

POKYNY NA POUZITIE

DOLEZITE:

Pred zostavenim, demontdZou alebo cistenim spotrebica sa uistite, ¢i je
vypnuty a odpojeny z elektrickej siete.

Pred pouzitim spotrebica umyte vsetky umyvatelné diely vo vode a v
beZnom cistiacom prostriedku.

- Nalejte mlieko do nadoby a pridajte priblizne 125 g jogurtu, bud'z
obchodu alebo vyrobeného vasim jogurtovacom.

- Dokladne miesajte priblizne minutu, pokial sa jogurt dékladne nerozpusti
v mlieku.

- Nalejte zmes do nadoby (C) jogurtovaca, zatvorte krytom (B) (obr. 2) a
vlozte do priestoru vo vnutri spotrebica (obr. 3).

- Prekryte krytom (A) a pripojte k elektrickej sieti. Rozsvieti sa kontrolka
zapnutia/vypnutia (E). Pockajte priblizne 12 hodin (napriklad, od 8 vecer
do 8réno).

DOLEZITE:

Pocas tejto fdzy musite jogurtovac nechat'v tienistej oblasti, mimo
prievanu alebo ndhlej zmeny teplét, na rovhom a pevnom povrchu, ktory
nebude ovplyvneny ndrazmi a/alebo vibrdciami.

Po potrebnom case odpojte spotrebic z elektrickej siete. Vyberte nddobu
(C) a umiestnite ju do chladni¢ky, potom po 2 hodindch skontrolujte
konzistenciu jogurtu a ak je to potrebné, proces opit opakujte.



CAS SPRACOVANIA

Cas fermentdcie vasho jogurtu podlieha réznym zmenam, typu a ¢erstvosti
pouzitého jogurtu a vonkajsej teplote, mnozstva a pod.

Ako zakladné pravidlo, ¢as fermentécie bude skrateny z 12 hodin pre prva
davku na 10 alebo 8 pre dalsiu davku, pretoze pouzity jogurt je Cerstvejsi ako
jogurt zakupeny v obchode.

POZNAMKY

Prvykrat sa moze stat, ze jogurt bude prilis tekuty; moze to byt v zavislosti
od nedostatku aktivity jogurtovych kultur v jogurte z obchodu. Pokial sa
tak stane, spotrebic odpojte a vychladte.

Potom ho opét pripojte k elektrickej sieti a nechajte vykonat dalsi
cyklus dalsich 6 hodin.

Na pripravu ochutenych jogurtov, pocas pripravy alebo po dokonceni, iba
pridajte kusky ovocia, dzem alebo sirupy.

Nadobu (C) naplnte vzdy po maximalnu troven pred vlozenim do
chladni¢ky: mensi obsah vzduchu predstavuje dlhsie uchovanie.
Zivotnost domaceho jogurtu zavisi od Eerstvosti pouzitych
ingrediencii a skladovania; jogurt odporic¢ame spracovat do 4-5 dni.

CISTENIE A UDRZBA

Perfektne ¢isté diely spotrebi¢a znamenaju lepsiu kvalitu pocas pripravy
jogurtu. Nadobu (C) musite pred opatovnym pouzitim dékladne vycistit
a vyplachnut. Akékolvek zvysky na kryte alebo v nédobe, ako je istiaci
prostriedok, lestidlo, stary jogurt a pod., ovplyvnia vysledky.

RECEPTY

VANILKOVY JOGURT

125 g bieleho jogurtu

9 dl pInotu¢ného mlieka (UHT)

50 g cukru

1 polievkova lyzica Cistej vanilkovej esencie

«  Zmiesajte cukor a vanilkovou esenciou s jogurtom.
«  Pridajte postupne mlieko, dékladne zmiesajte.

« Nalejte zmes do nadoby.

POZNAMKA: nepouzivajte umeldi vanilkovu esenciu, lebo doda jogurtu
neziaducu chut a vonu.



CITRUSOVY JOGURT

125 g bieleho jogurtu

9 dl pInotu¢ného mlieka (UHT)

50 g cukru

10 kvapiek citronovej alebo pomaranc¢ovej esencie (dostupné v obchode
zdravej vyzivy)

«  Zmiesajte cukor s esencialnym olejom a jogurtom.

«  Postupné pridavajte mlieko, neustale miesajte.

«  Zmes nalejte do nadoby.

POZNAMKA: nepouzivajte umeld pomaran¢ovu alebo citrénovd esenciu,
lebo doda jogurtu neziaducu chut a vonu.

OVOCNY JOGURT

125 g bieleho jogurtu

7 dl plnotu¢ného mlieka (UHT)

50 g cukru

200 g ovocia podla vlastného vyberu (banany, jahody, broskyne a pod.)

« Roztlacte ovocie vidlickou (ak chcete, mixérom), pokial nedosiahnete
hladké pyré.

«  Pridajte cukor a dokladne zmiesajte.

«  Pomaly prilievajte mlieko.

«  Zmes nalejte do nadoby.

POZNAMKA: ovocie mé tendenciu oxidovat a tmavnut. To viak neovplyvni

kvalitu jogurtu.

JOGURT PANNA COTTA

125 g bieleho jogurtu

5,5 dl pInotu¢ného mlieka (UHT)

2,5 dl smotany (UHT)

50 g cukru

karamelova omacka

1 lyZicu prirodnej vanilkovej esencie

«  Zmiesajte mlieko, smotanu a cukor v panvici a privedte do varu.

« Odstavte z platne a nechajte vychladnut. Zmiesajte jogurt a vanilkovu
esenciu v miske, potom pomaly pridajte mlieko a smotanovu zmes.

«  Zmes nalejte do nadoby.
Servirujte s karamelovou omackou.



COKOLADOVO POMARANCOVY JOGURT

125 g bieleho jogurtu

8 dl pInotu¢ného mlieka (UHT)

100 g sladeného kakaa

50 g kandovanej pomarancovej kory

«  Zriedte kakaovy prasok s mliekom, pokym sa nerozpusti. Pridajte
najemno nasekanu pomarancovu koru a dokladne premiesajte, potom
nalejte do nadoby.

POZNAMKA: kéru mézete nahradit 5 kvapkami esencidlneho

pomarancového oleja.

KOKOSOVY JOGURT

125 g bieleho jogurtu

8 dI plnotu¢ného mlieka (UHT)

100 g cukru

50 g suseného kokosu

«  Zmiesajte cukor a kokos s jogurtom.

«  Postupne pridavajte mlieko, neustale miesajte.
«  Zmes nalejte do nadoby.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sikromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
Ze sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vieobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte,
prosim, tieto produkty na urc¢ené zberné miesta, kde budu prijaté bez
poplatku. V niektorych krajindch je mozné tieto produkty vrétit priamo
miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.
Spravna likvidacia tychto produktov pomoze usetrit hodnotné zdroje a
zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské zdravie a prostredie, ktoré
mézu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.
BlizSie informdacie o najblizéom zbernom mieste ziskate na miestnom drade.
V pripade nespréavne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v sulade
s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informécie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodévatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obratte sa na miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.






DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECTETE TYTO POKYNY

Zvyste pozornost pfi pouZziti elektrickych spotiebicii a dodrzujte nasledujici

pravidla:

1. Ujistéte se, zda napéti na vyrobnim Stitku spotfebice odpovid4d hodnotam
elektrické sité v domacnosti.

2. Pokud je spotiebic pfipojen k elektrické siti, nenechavejte jej bez
dohledu; odpojte jej po kazdém pouziti.

3. Spotiebi¢ nedavejte na ani do blizkosti zdroju tepla.

4. Spotiebic pouzivejte vzdy na rovném povrchu.

5. Spotiebi¢ nevystavujte povétrnostnim vlivam (dést, slunce apod.).

6. Zabrante kontaktu pfivodniho kabelu s horkymi plochami.

7. Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby bez
pfislusnych zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod dohledem nebo
poucené osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

8. Nedovolte détem hrét si se spotrebi¢em.

9. Spotiebi¢, kabel ani zastr¢ku nikdy neponofujte do vody ani jinych
tekutin; utfete pouze vihkou utérkou.

10. Pfed nasazenim, sejmutim nastavcd nebo ¢isténim odpojte spotiebic od
elektrické sité.

11. Pfed pouzitim ovladacl spotiebice nebo kontaktem se zéstr¢kou se
ujistéte, zda mate suché ruce.

12. Pfi odpojovani spotiebice tahejte vzdy za zastrcku a vytadhnéte pfimo ze
zasuvky. Pfi odpojovéni nikdy netahejte za kabel.

13. Pokud je poskozeny pfivodni kabel nebo samotny spotiebi¢, nepouzivejte
jej; v takovém pfripadé odneste spotiebic do nejblizsiho servisniho
stfediska.

14. V ptipadé pouziti prodluzovaciho kabelu musi tento odpovidat pfikonu
spotiebice, aby se zabranilo piipadnému ohrozeni prostredi, ve kterém
se spotiebic¢ pouziva. Nevhodné prodluzovaci kabely mohou zpUsobit
provozni potize.

15. Pfivodni kabel nevedte v mistech, kde na néj mohou dosahnout déti.

16. Neohrozujte bezpecnost spotiebice pouzitim neoriginalnich ndhradnich
dild nebo neschvalenych vyrobcem.



17. Tento spotfebi¢ je uréeny pouze pro pouziti V DOMACNOSTI a nesmi se
pouzivat ke komer¢nim nebo priimyslovym tceldm.

18. Tento spotiebic vyhovuje smérnicim 2006/95/EC a EMC 2004/108/

EC a predpistim (EC) ¢. 1935/2004 z 27/10/2004 tykajicich se materidlt
ptichazejicich do kontaktu s potravinami.

19. Jakékoliv zmény spotiebice nepovolené vyrobcem mohou vést ke ztraté
zaruky.

20. V ptipadé likvidace starého spotiebice jej znefunkénéte odfiznutim
ptivodniho kabelu. Také doporucujeme znefunkénit véechny dily, které
mohou byt nebezpecné zejména pro déti, které by si mohly hrat se
spotiebi¢em.

21. Obalové materidly nenechévejte v dosahu déti, nebot predstavuji
potencionalni nebezpedi.

22. Pro spravnou likvidaci spotiebice dle Evropské smérnice 2009/96/CE

si prectéte pfislusné informace dodané se spotiebi¢em.
L]

NEVYHAZUJTE TENTO NAVOD

POPIS SPOTREBICE (obrazek 1)
Viko

Viko nadoby

Nédoba

Zékladna

Kontrolka zapnuti/vypnuti

mgN®™>

Tento spotiebic se velmi snadno pouziva k vyrobé pres kilogram hustého,
krémového a vzdy cerstvého jogurtu.

UZITECNE DOPORUCENI

Mléko

MuizZete pouzit viechny typy mléka, ale pokud zvolite ¢erstvé mléko, pak jej
musite pasterizovat, napfiklad zahfat na 70° - 80°C (ne vice) tak, aby se mohly
jogurtové kultury vyvijet bez poskozeni jinymi bakteriemi, které jsou bézné
pfitomné v cerstvém mléku.

Muizete pouzit mléko pokojové teploty nebo zchlazené mléko z chladnicky.
Nejlepsim a nejsnazsim napadem je pouziti UHT mléka, nebot je to jiz
pasterizované mléko.



MIléko s vyssim obsahem tuku (pInotu¢né) umozni pfipravu hustéjsiho
jogurtu ve srovnani k nizkotu¢nému mléku (odstfedéné nebo castecné
odstfedéné).

Kultury

K zahdjeni prvniho procesu fermentace muizete pouzit 125 g jogurtu z
obchodu, bud nizkotu¢ného nebo plnotuc¢ného, jelikoz obsahuji vysoky
obsah zivych lactobacillus bulgaricus.

Pro prvni cyklus, nebo kdykoliv, ¢im dfive pouZijte koupeny jogurt k spusténi
procesu, ujistéte se, zda je jeho datum spotieby co nejdelsi. Pocet kultur
znacné klesa, kdyz se blizi konec zaru¢ni Ihity.

Pak muZzete pouzit 125 g jogurt pfipraveného z jogurtovace.

POKYNY K POUZITI

DULEZITE:

Pred sestavenim, demontdZi nebo cisténim spotrebice se ujistéte, zda je
vypnuty a odpojeny od elektrické sité.

Pred pouzitim spotfebice umyjte veskeré vyjimatelné dily ve vodé a
bézném mycim prostredku.

- Nalijte mléko do nadoby a pridejte pfiblizné 125 g jogurtu, bud'z
obchodu nebo vyrobeného vasim jogurtovacem.

- Dukladné machejte priblizné minutu, dokud se jogurt dikladné
nerozpusti v mléku.

- Nalijte smés do nadoby (C) jogurtovace, zaviete vikem (B) (obr. 2) a vlozZte
do prostoru uvnitf spotiebice (obr. 3).

- Prekryjte vickem (A) a pfipojte k elektrické siti. Rozsviti se kontrolka
zapnuti/vypnuti (E). Pockejte pfiblizné 12 hodin (napfiklad, od 8 vecer do
8rano).

DULEZITE:

Béhem této fdze musite jogurtovac nechat ve stinéné oblasti, mimo priivan
nebo ndhlé zmény teplot, na rovném a pevném povrchu, ktery nebude
ovlivnén ndrazy a/nebo vibracemi.

Po potrebné dobé odpojte spotrebic od elektrické sité. Vyjméte nddobu (C)
a umistéte ji do chladnicky, poté po 2 hodindch zkontrolujte konzistenci
jogurtu a pokud je to nutné, proces opét opakujte.



DOBA ZPRACOVANI

Doba fermentace vaseho jogurtu podléha rliznym zménam, typu a Cerstvosti
pouzitého jogurtu a vnéjsi teploté, mnozstvi apod.

Jako zékladni pravidlo, doba fermentace bude zkracena z 12 hodin pro prvni
davku na 10 nebo 8 pro dalsi davku, protoze pouzity jogurt je Cerstvéjsi nez
jogurt zakoupeny v obchodé.

POZNAMKY

- Poprvé se muize stat, ze jogurt bude pfilis tekuty; maze to byt v zavislosti
na nedostatku aktivity jogurtovych kultur v jogurtu z obchodu. Pokud se
tak stane, spotiebic odpojte a zchladte.
Pak jej opét pripojte k elektrické siti a nechte provést dalsi cyklus
dalsich 6 hodin.

- Pro pfipravu ochucenych jogurtt, béhem pfipravy nebo po dokonceni,
pouze pfidejte kousky ovoce, dzem nebo sirupy.

- Néadobu (C) naplnte vzdy po maximalni uroven pred vloZzenim do
chladni¢ky: mensi obsah vzduchu predstavuje delsi uchovani.

- Zivotnost domaciho jogurtu zavisi na €erstvosti pouzitych
ingredienci a skladovani; jogurt doporucujeme zpracovat do 4-5 dni.

CISTENI A UDRZBA

Perfektné cisté dily spottebice znamenaji lepsi kvalitu pfi pfipravé jogurtu.
Nadobu (C) musite pfed opétovnym pouzitim dikladné vycistit a
vyplachnout. Jakékoliv zbytky na viku nebo v nddobé, jako je myci
prostiedek, lestidlo, stary jogurt apod., ovlivni vysledky.

RECEPTY

VANILKOVY JOGURT

125 g bilého jogurtu

9 dl pInotu¢ného mléka (UHT)

50 g cukru

1 polévkova IzZice cisté vanilkové esence

«  Smichejte cukr a vanilkovou esenci s jogurtem.
«  Pridejte postupné mléko, diikladné smichejte.
« Nalijte smés do nadoby.

POZNAMKA: nepouzivejte umélou vanilkovou esenci, nebot doda jogurtu
nezadouci chut a vini.



CITRUSOVY JOGURT

125 g bilého jogurtu

9 dl pInotu¢ného mléka (UHT)

50 g cukru

10 kapek citronové nebo pomerancové esence (dostupné v obchodé zdravé
VyZivy)

«  Smichejte cukr s esencidlnim olejem a jogurtem.

«  Postupné pfidavejte mléko, neustale michejte.

«  Smés nalijte do nadoby.

POZNAMKA: nepouzivejte umélou pomeranéovou nebo citronovou esenci,
nebot doda jogurtu nezadouci chut a vani.

OVOCNY JOGURT

125 g bilého jogurtu

7 dl plnotu¢ného mléka (UHT)

50 g cukru

200 g ovoce dle vlastniho vybéru (bandany, jahody, broskve apod.)

« Roztlacte ovoce vidlickou (pokud chcete, mixérem), dokud nedoséhnete
hladké pyré.

«  Pridejte cukr a dukladné smichejte.

«  Pomalu pfilévejte mléko.

«  Smés nalijte do nadoby.

POZNAMKA: ovoce ma tendenci oxidovat a tmavnou. To viak neovlivni

kvalitu jogurtu.

JOGURT PANNA COTTA

125 g bilého jogurtu

5,5 dl pInotu¢ného mléka (UHT)

2,5 dl smetany (UHT)

50 g cukru

karamelova omacka

1 Izici pfirodni vanilkové esence

« Smichejte mléko, smetanu a cukr v panvi a pfivedte k varu.

« Odstavte z plotny a nechte vychladnout. Smichejte jogurt a vanilkovou
esenci v misce, pak pomalu pfidejte mléko a smetanovou smés.

«  Smés nalijte do nadoby.
Servirujte s karamelovou omackou.



COKOLADOVO POMERANCOVY JOGURT

125 g bilého jogurtu

8 dl pInotu¢ného mléka (UHT)

100 g slazeného kakaa

50 g kandované pomerancové klry

«  Ztedte kakaovy prasek s mlékem, dokud se nerozpusti. Podejte najemno
nasekanou pomerancovou karu a dikladné promichejte, pak nalijte do
nadoby.

POZNAMKA: kiiru mazete nahradit 5 kapkami esenciélniho pomeran¢ového

oleje.

KOKOSOVY JOGURT

125 g bilého jogurtu

8 dI plnotu¢ného mléka (UHT)

100 g cukru

50 g suseného kokosu

«  Smichejte cukr a kokos s jogurtem.

« Postupné pfidavejte mléko, neustale michejte.
«  Smés nalijte do nadoby.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt ptidany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena
sbérna mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni
zdroje a napoméhate prevenci potencialnich negativnich dopadi na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, ¢oz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpad. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s
narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potifebné informace o
spravném zpUsobu likvidace od mistnich tfadi nebo od svého prodejce.





